ANR | 9Dstvs '.—1';1
S

SIMPFR?

AGENCE FRANCAISE
DE SECURITE SANITAIRE
DES ALIMENTS

Colonisation dUne: surfiace par
Pselidomonas: HUorescens malare des

OPErations dhygiene quotidiennes

Brigitte; Carpentier




ANR D1
SIMPFRl

Mettler, 1995
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Installation d’'une flore résidente (apres OH) sur le
mur d'un atelier firomage wetter 1995)
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Carpentier, 2000
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Experimentation au laboratoire

Situation choisie : atelier viande a 10°C

P5eL/domonas Hiorescens
sl PSychroptrophe
s Altere les aliments

s [lres frequemment presente dans la flore
residente des, refrigerateurs domestiques;, des
MEVH, des ateliers « produits d'erigine
animale » et dans l'eau

w U sellfdepotide cellulesiards
= Souillure : exsudat de viande

Carreau ceramique




BVCSUIR  Evolution de la population
cUltivVabIE;sans contiralmnte

SIMPFR}

e 150 UFC/cm?2 déposées sur la surface dans de I'exsudat de
viande

e Moins de 10 UFC/cm?2 adherent au matériau apres 3 heures

Log(UFC.cm-2)

Latence
(jours)

1,52
1,37
2,57

Temps (jours)

18

Peneau et al. (2007)




SR
S Evolution de la population cultivable soumise
chaqgue jour a N et D, valeurs avant N et D
(Nlet D = 1 reduction decimale)

e Avec un dépot de 150 UFC/cm?2 sur la surface, pas de survivant
e Dépot a 15 000 UFC/cm?

Log(UFC.cm-2) A Expérience 1 Expérience 2 A Expérience 3

Temps (jours)

T
18

o Idem si dépot identique chaque jour

Peneau et al. (2007)
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Prélevements de surfaces en ateliers de la
filiere fromage
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dénombrement en log cell. ou
UFClem?2
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equipt equipt sol
(aprés
N-D)

D Pop. totale D Pop. Viable D Pop. cultivable
(CTC +) (Alliot, 1999)
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z B
SO Fvolution de lai population: cellulzire soumise
chaqgue jour a N et D, valeurs avant N et D

(N et: DI £ 1 réeduction;decimale)

Log(cellules DAPI+. & Expérience 1 Expérience 2 ¢ Expérience 3
cm-2)

¢

¢ ©
¢

Temps (jours)

18

Peneau et al. (2007)
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Les cellules

Majeritairement (65%) Viable non
cultivable (VINE)

Capables de se diviser pour atteindre 10°
cellules/em?2 sans etre capables de former:
de; macro-colonies sur um milieul gelose
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|’état Viable Non Cultivable

A ete decrit chez de nombrelx pathogenes
(Salmonelle, Listeria), ete.) (Oliver, 1995)

e retour aila cultivabilité a ete decrit

s Dans des ceufisiembryonnes (Cappelier et al. 1999)

= Apres passage sur souris (Singh et a/., 1986 ;
Asakura et al., 2002)

e retour’a lar cultivabilite dans un aliment: ou
dans lferganisme: humain; est-il possinle; 2

En attendant : éviter une entrée massive de
bacteries indesirables
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SUIVi d'Une colonisation de;surface de
meuble de vente; horizontall (preduits
charcuterie-traitetr)

s [ntroduction dUun matéeriau neu
(Laciiolie)

= Prelevement ai intervalles reguliers apres
Operation d'hygiene
s DEnombrements :

UEC
Cellules VNC par cytomeétrie en; filux




